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   Vegetarisch gerecht

  Veganistisch gerecht

ALLERGIEËN OF DIEETWENSEN? 

Laat het ons weten.

WELKOM IN BISTRO BERLAGE

De Beurs van Berlage is ontworpen door de Nederlandse architect Hendrik Petrus 

Berlage en werd in 1903 geopend door Koningin Wilhelmina. Aan het interieur 

van het iconische gebouw hebben verschillende kunstenaars meegewerkt. Bistro 

Berlage bevindt zich in de voormalig hoofdentree van de Goederenbeurs van 

de Beurs van Berlage. In het interieur zijn drie tegeltableaus verwerkt van de 

Nederlandse kunstenaar Jan Toorop die verwijzen naar het verleden, het heden 

en de toekomst. 

Bistro Berlage bevindt zich op een monumentale plek waar eigentijdse klassiekers 

worden geserveerd onder leiding van onze chef-kok. De gerechten refereren 

aan de rijke geschiedenis van het beursgebouw en haar plaats in Amsterdam. 

De ingrediënten zijn dagvers, veelal van lokale bodem en met zorg en aandacht 

bereid.
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   ONTBIJT  VAN 10 - 17 UUR

 CROISSANT - roomboter - compôte van rood fruit | 5

 AMERICAN PANCAKES - rood fruit - chocoladepasta | 9,50

 EGGS BENEDICT - Hollandaisesaus - keuze uit ham of gerookte zalm | 14

   LUNCH SPECIALS VAN 12 - 17 UUR

 CROQUE MADAME - geroosterd brood - ham - kaas - Mornaysaus - spiegelei | 10

 TWEE KALFSKROKETTEN - brood - boter - mosterd | 13,50

 BROODJE HUTSPOT - rode ui van Kesbeke - sambalmayonaise | 14,50

 BROODJE PADDENSTOELEN - Gruyère kaas - gepocheerd ei | 15,50

 BROODJE CARPACCIO - rucola - Parmezaanse kaas - tru�elmayonaise | 16

 TUNA MELT - gesmolten kaas - rode ui van Kesbeke - srirachamayonaise | 15

 RUNDERBURGER - brioche - rode ui - sla - cheddar - frites | 21,50 (tot 22 uur)

   SOEPEN EN SALADES VANAF 12 UUR

 WISSELENDE WEEKSOEP | 9,50

 UIENSOEP - Gruyère kaas - crouton | 12,50

 CAESAR SALAD - gegrilde kip - ansjovis - gepocheerd ei - Parmezaanse kaas | 15,50

 SALADE GEROOSTERDE POMPOEN - pompoenpitten - peer - yoghurt-gemberdressing | 15

   BIJGERECHTEN VANAF 12 UUR

 GEMENGDE SALADE | 5  FRITES 

 SEIZOENSGROENTEN | 7 - mayonaise of ketchup | 6

   - tru�elmayonaise | 6,50 

   - Parmezaanse kaas - tru�elmayonaise | 7
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  VOORGERECHTEN VANAF 12 UUR

 GEPOFTE RODE BIETEN - mousse van geitenkaas - hazelnoten - uiengel | 15 

 TARTAAR VAN VERGETEN GROENTEN - krokante dragon - portstroop | 15

 STEAK TARTAAR - gefrituurde ansjovis - little gem - brioche - eidooier | 17,50

 COQUILLES - crème van bloemkool - pancetta - zeekraal | 17,50

  HOOFDGERECHTEN  VANAF 12 UUR

 AARDAPPELSCHUIM - bospaddenstoelen - gepocheerd ei  

 - aardappelkaantjes | 19,50 

 EENDENBORST - aardappelmousseline - gerookte lente-ui - portsaus | 28

 HARDER - preistamppot - beurre blanc | 26,50

 SUKADE BIEFSTUK - pommes fondantes - haricots verts - eigen jus | 28

 GEVULDE PORTOBELLO - gekruide quinoa - wortelpuree - antiboise  

 - wortelchips | 21,50

 WISSELEND WEEKGERECHT - vraag onze medewerkers naar het gerecht van dit moment.

  
  DESSERTS  VANAF 12 UUR

 STICKY TOFFEE PUDDING - karamelijs - to�eesaus | 11

 CLAFOUTIS - crumble - kersenijs | 10,50

 VEGAN NOTENTAARTJE - donker chocolade-ijs - karamelsaus | 12,50

 KAASPLATEAU - vier soorten kaas - kletzenbrood - vijgenchutney | 17,50

DRIEGANGENMENU
 Stel uw eigen driegangenmenu samen | 49,50 

 Supplement kaas | 5

 Bijpassend wijnarrangement | 15,50
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 SNACKS VANAF 12 UUR 

 BERLAGE NOTENMIX van Gotjé | 5

 OLIJVEN | 4,50

 BROOD - gezouten roomboter | 9

 BLOKJES OUDE KAAS - mosterd | 9,50

 LEVERWORST - mosterd | 9,50

 OSSENWORST - mosterd | 9,50

 BITTERBALLEN van Holtkamp - 6 stuks - mosterd | 9,50 

 KAASSTENGELS - 6 stuks - chilisaus | 9

 KROKANTE KIPPENDIJEN - 6 stuks - chilisaus | 9,50

 CRUNCHY BLOEMKOOL-BITES - 6 stuks - citroenmayonaise | 9,50

 OM TE DELEN VANAF 12 UUR

 AMSTERDAMSE PLANK - ossenworst - leverworst - ui van Kesbeke - oude kaas 

 - bitterballen | 15

 WARME PLANK - bitterballen - kaasstengels - krokante kip 

 - crunchy bloemkoolbites (8) | 12,50

  CAMEMBERT UIT DE OVEN - brood - cherrytomaten - komkommer - wortel | 17

 FLAMMKUCHEN - spek - rode ui - Gruyère kaas - crème fraîche | 12,50

 NACHO'S - pulled chicken - jalapeño - cheddar - crème fraîche - guacamole | 14




